Patvirtinta: Direktoriaus jsakymu
2026-04-28 d. Nr. VI-66

Pusry¢iai
Patiekalo maistiné verté, g Dehe
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. | ISeiga i = .
- o g (@ baltymai,g| riebalai, g glslgl::;van vert¢, keal
5 8
Auksciausios rusies virtos pieniskos deSrelés (tausojantis) 12-19 150 19,80 30,75 0,60 358,35
Grikiy kruopy kosé skaninta sviestu (tausojantis) 2-105 200/7 5,56 6,49 35,58 222,94
Sviezi agurkai (augalinis) 4-30; 100 0,70 0,00 2,80 14,00
Nesaldinta arbata 14-3 200 0,00 0,00 0,00 0,00
Sezoninis vaisius (Obuolys) 16-08 150 0,60 0,00 14,85 61,80
IS viso: 26,66 37,24 53,83 657,09
Pietiis
Patiekalo maistiné verté, g
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. | ISeiga (g) li Energiné
P o baltymai,g| riebalai, g ANSUAVAN-| yorté, keal
deniai, g
Svieziy kopiisty sriuba (augalinis) (tausojantis) 1-06 300 2,01 5,08 13,85 109,11
Duona (leidziama vaiky maitinime) 16-72 20 1,52 0,18 10,38 49,22
Orkaitéje kepti kiaulienos kukulaiéiai (meatball) (tausojantis) 12-96 120 31,45 19,98 1,48 266,52
Bulguro kruopy kosé su sviestu (tausojantis) 2-129 180/5 11,11 5,27 68,37 365,33
Pe.k.mo koygstq, krapl.;, .morkq, kukurtizy salotos su citriny- 4142 150/10 234 781 9.41 11731
aliejaus uzpilu (augalinis)
IS viso: 48,43 38,32 103,49 907,49
Vakariené
Patiekalo maistiné verté, g Energiné
i
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. | ISeiga i - R
atie pavadini p iga (2) baltymai,g| riebalai, g ang!la!van verté, keal
deniai, g
Orkaitéje kepti varskéciai 6-21 250 41,13 35,99 50,99 692,38
Trintos sezoninés uogos 13-51; 50 0,56 0,22 7,21 32,98
Jogurtas 14-18 125 5,50 4,88 5,88 89,38
Nesaldinta arbata 14-3 200 0,00 0,00 0,00 0,00
Sezoninis vaisius (nektarinas) 16-45 150 1,65 0,45 13,95 66,45
IS viso: 48,84 41,53 78,02 881,18
IS viso (dienos davinio): 123,93 117,09 235,34 2445,76




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE
AukSciausios rusies virtos pieniskos
deSrelés (tausojantis)

Patiekalo pavadinimas:

Receptiros Nr. 12-19

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g
Virtos vistienos desrelé 165 | 150 [ 19,80 [ 30,75 0,60 | 358,35
Vanduo * 150 | 150 | 0,00 0,00 0,00 0,00
ISEIGA; 150 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 19,80 | 30,75 | 0,60 | 358,35

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazZyméti tamsintu Sr

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Desreles ispakuoti, nulupti plévelg ir iSvirti verdanc¢iame vandenyje. /virti 5-10 min.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas §ilumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose
ne zemesnei kaip + 68° C temperatiirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Grikiuy kruopu ko$é skaninta sviestu
Patiekalo pavadinimas:

(tausojantis)
Recepturos Nr. 2-105
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maistiné ir energiné verte
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., [ Rieb., [ Angl., Keal
g g g
Grikiy kruopos 50 50 5,50 0,75 35,50 | 170,75
Vanduo * 112 112 0,00 0,00 0,00 0,00
Druska joduota 0,2 0,2 0,00 0,00 0,00 0,00
Sviestas 82% rieb. 7 7 0,06 5,74 0,08 52,19
ISEIGA: 200/7 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 5,56 6,49 35,58 | 222,94

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Perrinktos ir nuplautos kruopos palengva maisant suberiamos j verdantj pasiidyta vandenj ir verdamos ant
silpnos kaitros 20-25 min., kol kruopos suminkstés ir sugers visg skystj. Baigiant virti dedamas sviestas ir
iSmaiSoma. Ko$¢ nuimama nuo kaitros, uzdengiama ir palickama 10-15 min. kruopy suminkstéjimui ir
iSbrinkimui. Pateikiame pagal valgiarast;.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Siluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne zemesnei
kaip + 68° C temperatirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Sviezi agurkai (augalinis)

Receptiiros Nr. 4-30;

Kortelés uzpildymo data: 2026 02 18

Mase, g Maisting ir energiné verte
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., | Angl, Keal
g g g
Sviezi agurkai 105 [ 100 | 0,70 0,00 2,80 | 14,00
ISEIGA/ 100 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 0,70 0,00 2,80 14,00

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Agurkus nuplauti, nusausinti ir supjaustyti griezinéliais arba lazdelémis.

Laikymo salygos: agurkus laikyti +4+6 °C

Realizavimo trukmeé: agurkai turi biiti suvartoti pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patickalo pavadinimas: Sezoninis vaisius (Obuolys)

Receptiiros Nr. 16-08
Kortelés uzpildymo data: 202407 11
Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Obuoliai 158 150 0,60 0,00 | 14,85 | 61,80
ISEIGA; 150 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 0,60 0,00 14,85 1 61,80

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Obuoliai plaunami tekan¢iu vandeniu, nusausinami.

Laikymo salygos: vaisiai laikomi kambario temperattiroje



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Nesaldinta arbata
Receptiiros Nr. 14-3
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Balt., | Rieb., | Angl,,
Bruto | Neto Kcal
g g g
Arbata 02 0,2 0,00 0,00 0,00 0,00
Vanduo * 200 200 0,00 0,00 0,00 0,00
ISEIGA; 200 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 0,00 0,00 0,00 0,00

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Arbatzoles uzpilti nedideliu kiekiu verdancio vandens, palaikyti 5-10 min., nukosti. Arbatos koncentrata
supilti j verdantj vandenj, atvésinti iki patiekimo temperatiros.

Laikymo salygos: gérimas laikomas kambario temperatiiroje, arba ne zemesné kaip 68 °C.

Realizavimo trukmé: pateikimo temperatiira ne Zemesné kaip 22 °C.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

SvieZiy kopiisty sriuba (augalinis)

(tausojantis)
Patiekalo pavadinimas:
Receptiiros Nr. 1-06
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Morkos < 20% 25 20 0,20 | 0,02 | 2,08 9,30
Ropiniai svogiinai 18 15 0,17 0,02 1,29 5,96
Saulégrazy aliejus 5 5 0,00 5,00 0,00 45,00
Kepintos darzovés: 24
Baltagiiziai kopiistai 75 60 0,84 | 0,00 | 2,58 13,68
Bulveés < 40% 67 40 0,80 [ 0,04 | 7,88 [ 35,08
Vidurziemio jiiros prieskoniai (be druskos) 0,5 0,5 0,00 0,00 0,01 0,02
Malti juodieji pipirai 0,01 0,01 0,00 | 0,00 | 0,01 0,04
Druska joduota 0,3 0,3 0,00 | 0,00 | 0,00 0,00
Lauro lapai 0,01 0,01 0,00 | 0,00 | 0,01 0,04
Vanduo * 180 180 0,00 [ 0,00 | 0,00 0,00
ISEIGA: 300 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 2,01 5,08 13,85 | 109,11

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Koptstus nuplaukite, supjaustykite Siaudeliais, sudékite j verdantj, pasiidyta vandenj ir virkite 20-
30 min. Darzoves nuplaukite, nuskuskite, pakartoninai nuplaukite. Bulves supjaustykite kubeliais,
svogiinus smulkiais kubeliais, morkas Siaudeliais. Ikaitinkite keptuve su aliejumi ir 2-3 min.
pakepinkite morkas ir svogtnus. Pjaustytas bulves sudékite j puoda su kopiistais ir pavirkite 10-12
min. Tada sudékite kepintas darzovés, pipirus, druskg ir pavirkite 10-12 min.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Silumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne
zemesnei kaip + 68° C temperatirai.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Duona (leidZiama vaiky maitinime)

Receptiiros Nr. 16-72

Kortelés uzpildymo data: 2024 08 15

Masé¢, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Duona (leidZiama vaiky maitinime) 20 20 1,52 0,18 10,38 | 49,22
ISEIGA 20 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 1,52 0,18 10,38 | 49,22

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Duona pateikiama raikyta.

Laikymo salygos: laikymo salygos nurodytos ant gamintojo pakuotés

Realizavimo trukmé: realizavimo trukmé nurodyta ant gamintojo pakuotés



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Orkaitéje kepti kiaulienos
kukulaiciai (meatball) (tausojantis)

Patiekalo pavadinimas:
Receptiiros Nr. 12-96
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 18
Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Brutol Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g
Ropiniai svogiinai 18 15 0,17 0,02 1,29 5,96
Saulégrazy aliejus 2 2 0,00 2,00 0,00 | 18,00
Kepintos darzovés 10
Atsaldyta kiaulienos sprandiné 154 | 140 | 29,40 | 11,20 | 0,00 | 218,40
Visty kiausSiniai 17 15 1,85 1,76 0,11 | 23,60
Vidurziemio jiiros prieskoniai (be druskos) 0,5 0,5 0,00 0,00 0,01 0,02
Druska joduota 03 03| 000 [ 0,00 0,00 0,00
Malti juodieji pipirai 0,01 [ 0,01 ] 0,00 | 0,00 0,01 0,04
Sviezi krapai 1,4 1 0,03 0,01 0,07 0,52
Pusgaminio iseiga: 166
Saulégrazy aliejus 5 5 0,00 5,00 0,00 | 45,00
ISEIGA: 120 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 31,45 | 19,98 1,48 | 266,52

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sr

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Svogiing nulupti, nuplauti, supjaustyti ir pakepinti 3-5 min., kol darzovés suminkstés. Atvésinti.
Krapus nuplauti ir supjaustyti smulkiai. Jeigu gamyboje naudojama Saldyta kiaulienos mésa,
tai mésa atSildoma mazdaug 17 val. nuo 0°C iki +4°C temperatiiroje. AtSaldyta kiaulienos mésa
nuplaunama, nusausinama, ir sumalama. | maltg mésa jmusti plautus kiausinius, déti
prieskonius, smulkintus krapus ir mase¢ gerai iSmaisyti. IS gautos masés formuoti apvalios
formos maltinius po 3 cm. (skersmens.d) Skarda sutepti aliejumi ir i8délioti mini maltinius.
Kepti iki +160 °C jkaitintoje orkaitéje 40-45 min. Temperatiira gaminio viduje turi biiti ne
zemesne kaip + 75 °C.

Laikymo salygos: patickalas laikomas Silumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose
ne zemesnei kaip + 68° C temperatiirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Bulguro kruopu koS$é su sviestu

(tausojantis)
Patiekalo pavadinimas:
Receptiros Nr. 2-129
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl, Keal
g g g
Bulguro kruopos 90 90 11,07 1,17 68,31 | 328,05
Druska joduota 1 0,7 0,00 [ 0,00 0,00 0,00
Vanduo * 70 70 0,00 [ 0,00 0,00 0,00
Virtos bulgur kruopos: 180
Sviestas 82% rieb. 5 5 0,04 4,10 0,06 37,28
ISEIGA; 180/5 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 11,11 5,27 68,37 | 365,33

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Perrinktos bulguro kruopos palengva maisant suberiamos j verdantj pastidyta vandenj ir verdamos ant silpnos
kaitros 20-25 min., kol kruopos suminkstés ir sugers visa skystj.
Ko$é nuimama nuo kaitros, pilamas dedamas sviestas, iSmaiSoma, uzdengiama ir paliekama 10-15 min.
kruopy suminkstéjimui ir iSbrinkimui. Patieckiama pagal valgiarast].

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Siluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne zemesnei
kaip + 68° C temperatirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Pekino kopisty, krapuy, morky, kukurizy
salotos su citriny-aliejaus uzpilu

Patiekalo pavadinimas: (augalinis)
Receptiros Nr. 4-142
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verte
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., [ Angl., Keal
g g g
Pekininiai koptistai 121 [ 105 | 1,26 | 021 3,36 | 20,37
Morkos < 20% 19 15 0,15 0,02 1,56 6,98
Sviezi krapai 1 1 0,03 0,01 0,07 0,52
Konservuoti kukurtizai 45 30 0,87 | 057 | 324 | 21,57
Saloty iseiga:| - 151 - - - -
Alyvuogiy aliejus 7 7 0,00 [ 7,00 | 0,00 [ 63,00
Citrina - sultims 3 2 0,02 | 0,01 0,19 0,89
Druska joduota 02 [ 02| 000 [ 0,00 | 0,00 0,00
Vanduo * 1 1 0,00 [ 0,00 | 0,00 0,00
Cukrus 1 1 0,00 | 0,00 1,00 3,99
Uzpilo masé| - 11 - - - -
ISEIGA{ 150/10 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 2,34 7,81 9,41 117,31

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Pekino kopiistai plaunami, pjaustomi $iaudeliais. Krapai plaunami, nusausinami, nupjaunami kotai ir
labai smulkiai supjaustomi. Morkos plaunamos, lupamos, plaunamos, nusausinamos ir supjaustomos
Siaudeliais. Konservuoti kukuriizai nusunkiami. Citring gerai nuplauti, perpjauti pusiau ir i§spausti sultis.
Padazui visus produktus (aliejy, druska, cukry, citrinos sultis, vandenj) sumaiSyti viename dubenyje ir
gerai iSmaiSyti. Pjaustytas darzovés sudéti j dubenj ir sumaisyti su padazu. Pateikti pagal valgiarast;.

Laikymo salygos: salotos laikomos nuo 0°C iki +6°C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Orkaitéje kepti varskéciai

Patiekalo pavadinimas:

Receptiros Nr. 6-21

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt, | Rieb., | Angl, Keal
g g g

Varské 9 % rieb. 205 205 32,80 18,45 7,18 325,95

Kvietiniai miltai 550D 50 50 6,00 0,60 35,30 | 170,60

Visty kiauSiniai 19 17 2,09 1,99 0,12 26,74

Druska joduota 0,3 0,3 0,00 0,00 0,00 0,00

Cukrus 7 7 0,00 0,00 6,99 27,94

Vanilinis cukrus 1,0 1 0,00 0,00 0,00 0,00

Kepimo milteliai 1,0 1 0,00 0,00 0,00 0,00

Pusgaminio masé - 281
Kvietiniai miltai 550D 2 2 0,24 0,02 1,41 6,82
Aliejus (tinkamas terminiam apdorojimui) 30 15 0,00 14,93 0,00 134,33
ISEIGA: 250 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 41,13 35,99 50,99 | 692,38

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
I pertrintg var$ke dedami istrinti su cukrumi kiauSiniai, beriami miltai, vanilinis cukrus, kepimo milteliai
ir viskas gerai i§maiSoma. I§ paruostos masés formuojami apvaliis pusgaminiai ir dedami ant miltais
pabarstyto pavirSiaus. Pusgaminiai kepami keptuveje, jkaitintame iki 120-130°C temperatiiros aliejuje i$
abiejy pusiy po 3-4 min., kol susidarys gelsva plutelé. Apkepti pusgaminiai dedami j kepimo skardg ir
10-15 min. kepami jkaitintoje iki +160+170° C temperatiros konvekcinéje krosnyje, kol susidarys
gelsva traski plutelé. Porcijai patiekiami 2 varSkéciai.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Silumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne
zemesnei kaip + 68° C temperaturai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Trintos sezoninés uogos

Receptiiros Nr. 13-51;

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt.,, | Rieb., [ Angl, Keal
g g g

Braskeés 22 20 0,18 0,08 1,94 9,20

Saldytos gervuogeés 16 15 0,20 0,09 1,80 8,79

Bananai 24 15 0,18 0,05 3,47 14,99

ISEIGA; 50 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 0,56 0,22 7,21 32,98

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu $ri

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Svz.uogos nuplaunamos, nusausinamos. Saldytos uogos atitirpinamos +4+6 Ctemperatiiroje.
Bananus nuplaname, nulupame, dedame j virtuvinj trintuva kartu su uogomis ir viskas
pertriname iki masés. Pateikiame pagal valgiarastj.

Laikymo salygos: trintos uogos laikomos nuo 0°C iki +6°C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: turi biiti suvartotos pagaminimo diena.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Jogurtas

Receptiiros Nr. 14-18

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verte
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g
Naturalus jogurias 25 25 5,50 | 4,88 | 5,88 | 89,33
ISEIGA; 125 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 5,50 4,88 5,88 89,38

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Jogurtas pateikiamas kambario temperattiros.

Laikymo salygos: laikomas nuo +4°C iki +6°C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: patickalas turi biiti suvartotas kaip nurodyta gamintojo.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Sezoninis vaisius (nektarinas)

Receptiiros Nr. 16-45

Kortelés uzpildymo data: 2024 07 12

Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Nektarinai 180 150 1,65 045 [ 13,95 66,45
ISEIGAj 150 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté | 1,65 0,45 13,95 | 66,45

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravimg sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS

Vaisiai plaunami tekan¢iu kambario temperatiiros vandeniu.

Laikymo salygos: kambario temperatiiroje

Realizavimo trukmeé: Laikyti kambario temperatiiroje arba taip, kaip nurodé tiekéjas



